
AUS DEM SUPPENTOPF
Gazpacho vegan

mit Kräuter-Focaccia-Croûtons	 11.00 | 16.00
Salmarejo	 11.00 | 16.00
mit Eier-& Prosciuttowürfel aus Andalusien leicht pikant

XUND UND LEICHT 

Melonen-Rucola Salat	 22.50 
	 mit griechischem Feta an einer Vinaigrette von Teufner Cassisbeeren
Auberginen Tatar vegan	   100g | 180g
	 geräucherte Auberginen, Kapern, Zwiebeln	 23.00 | 32.00
	 vegane Kapernmayonnaise, dazu ofenfrische Focaccia

AUS DER WARMEN KÜCHE  Mittags gibt es eine Menüsuppe oder -Salat dazu

Basilikum-Prosecco-Risotto	 28.00
	 mit Pecorino Sardo
rosa gebratene Nuss vom Hirsch (aus dem Toggenburg)	 40.00
	 mit Basilikum-Prosecco-Risotto, Sommergemüse & Rotweinjus
Tagliatelle alla Norma	     28.00
	 frittierte Auberginen in würzigem Tomatensugo mit geriebenem, 
	 salzigen Ricotta & Basilikum

FOCACCIAS
Roastbeef	 15.50 | 19.00 | 24.50
	  Sauce Tartare, Caponata, Rucola	

Tiroler Speck	 14.00 | 17.50 | 23.00
	 Curry-Datteldip, Tomaten-Gurken, Blattsalat	

Chili-Pecorino	 14.00 | 17.50 | 23.00
	 Olivenpesto, Peperoni, Rucola	

Vegan: Randenhummus	 14.00 | 17.50 | 23.00
	 Guacamole, Zucchini, Spinat	

SAISONALE 
KARTE



Getränke Empfehlung

Hibiskusblüten-Eistee 			   5.80 | 8.20 | 13.80
Ingwer-Basilikum-Eistee			   5.80 | 8.20 | 13.80

Galvanina, „Bio-Limonade“ aus Rimini (IT)	 35 cl |  6.50
•	 Blutorange
•	 Grapefruit
•	 Mandarine
•	 Orange
•	 Limone

Mount Rigi Spritz „was spritziges“ 					              13.00
Schweizer Alpenkräuter-Kirschlikör, Rosé-Prosecco, Soda, Beeren & Eis

Prosecco "Superiore Brut Nature"					     	 9.00
Glera, Silvano Follador, Valdobbiadene
Veneto, DOCG "Bio"

Vaux Träublein Rose					     	 7.50
Sektmanufaktur Schloss Vaux, Rheingau, Deutschland	

Weisswein

Lour-Inho	 09.50 | 62.00
Loureiro-Alvarinho, Anna Jorgensen, Küstennähe
Cortes de Cima, Alenteja „Bio“ 2024

Château Revelette Coteaux d‘Aix-en-Provence Rosé	 	 8.50 | 52.00
Grenache, Cabernet Sauvignon, Cinsault, Carigan, 
Provence, Frankreich AOP „Bio“ 2022

Riesling						      7.50 | 53.00
Bründelmayer, Kamptal, Österreich

Rotwein

„Chamine“ Tinto			   8.50 | 56.00
Syrah-Aragonez-Touriga Nacionale-Petit Verdot, Anna Jorgensen, 
Alentejo DO 2020„Bio“

Percarlo Rosso	 16.00 | 97.00
Sangiovese, San Giusto a Rentennano, Toscano Centrale, 
2009 IGT „Bio“

Alkoholfrei 
0.5%

Alkohol-
frei 


